
Das ist ein Gasthaus für beinharte Schöpfer
und faule Hund, für Bauernschlaue

und Geschäftemacher, für Denker und Deppen,
für ultra coole Kids und überdrüber Hyper-Typen!

Stand: Jan. 2018 

Dienstag bis Freitag 9:00-22:00 Uhr
Küche bis 21:00 Uhr

Samstag und Sonntag 9:00-16:00 Uhr
Küche bis 15:00 Uhr

Montag Ruhetag

Tuesday to Friday from 9 am – 10 pm
kitchen closed at 9 pm

Saturday & Sunday from 9 am to 4 pm
kitchen closed at 3 pm

Monday closed

Gasthaus & Frühstückspension zum Brandtner
1230 Wien/Kalksburg, Kirchenplatz 3 

 Tel.: 01 887 42 93  info@zumbrandtner.at

RANDTNERB ZUM

RANDTNERB ZUM



Inklusivpreise

Suppentöpfe / soups
Frittatensuppe A,C,G,L € 3,80
clear soup with sliced pancakes

Leberknödelsuppe A,C,L € 3,80
clear soup with calf´s liver dumplings

Grießnockerlsuppe A,C,G € 3,80
clear soup with semolina dumplings

Hausgemachte Knoferlsuppe A,L € 4,10
mit Schwarzbrotwürfel
garlic soup with croutons

Schmankerln vom Rind / offers from beef
Zwiebelrostbraten A,L mit Bratkartoffeln € 16,90
best end neck of beef with onion & quartered roast potatoes

Girardirostbraten G,L mit Bratkartoffeln € 18,90
Best end neck of beef with bacon, mushrooms
& quartered roast potatoes

wos fliagat‘s / chicken and turkey
Putenschnitzel gebacken A,C,G mit Salat L € 11,90
bread-crumbed and fried turkey scallops with salad

Putencordon Bleu A,C,G mit Salat L € 14,50
turkeycordon bleu with salad

Putenschnitzel nach Pariser Art A,C,G mit Salat L € 12,10
turkey scallop turned ine ggs and fried with salad

Putenschnitzel natur G,L mit Reis G € 12,10
turkeyscallops with sauce and rice

1/2 Backhenderl A,C,G mit Salat L € 13,90
½ bread-crumbed and fried dish chicken with salad



Inklusivpreise

schweinisch guat / best from the pig
Wienerschnitzel A,C,G mit Salat L € 10,80
bread-crumbed and fried pork scallops with salad

Pariserschnitzel A,C,G mit Salat L € 11,80
pork scallop turned in eggs and fried with salad

Cordon Bleu A,C,G mit Salat L € 13,90
cordon bleu with salad

Surschnitzel A,C,G mit Salat L € 11,50
bread-crumbed and fried pickeld pork with salad

Sur-Pariser Art A,C,G mit Salat L € 12,60
pickeld pork turned in eggs and fried with salad

Sur-Cordon Bleu A,C,G mit Salat L € 14,10
fried pickeld pork cordon bleu with salad

Fiakerkotelett G,L mit Pommes Frites € 13,90
pork cutlets with ham and chees toped with French fries

Knoblauchkotelett L mit Bratkartoffeln € 12,40
garlic cutlets with quarterd roast potatoes

Schweinsbraten L mit Kraut G und Knödel A,C,G € 14,50
roasted pork with sauerkaut and bread dumpling

a Jaus‘n / a snack
Ham and Eggs C € 6,60

Käse-Schinken-Toast G, A € 4,50
cheese-ham-sandwich

panierter Toast A,C,G mit Knoblauchdipp G € 7,50
bread-crumbed and fried ham &
cheese sandwich with garlicsauce



Inklusivpreise

für die Fleischlosen / for vegetarian
Knödel A,C,G mit Ei und grünem Salat € 10,30
roasted bread dumpling with squirled eggs and salad

gebackener CamembertA,C,G mit Preiselbeeren € 10,20
bread-crumbed and fried camenbert with cranberry

gebackene Champignon A,C,G mit Sauce Tartar G,M € 11,30
bread-crumbed and fried champignon with sauce tartar

Gemüselaibchen A,C,G mit Knoblauchdipp G € 10,40
vegetables cake with garlicsauce

a Vitaminschock / The vitaminshock
grüner Salat / green salad € 3,70

Kartoffelsalat L oder Kartoffel-Mayonnaisesalat C,L,M € 3,70
potatoes salad or potatoes-mayonaise salad

gemischter Salat L / mixed salad € 3,70

...und dazua… / in addition to it…
Reis oder Knödel A,C,G / rice or bread dumpling € 3,70

Salzkartoffeln oder Petersilkartoffeln € 3,70
boiled potatoes or parsley potatoes

Bratkartoffeln oder Pommes Frites € 3,70
quarterd roast potatoes or french fries

Portion Ketchup, Senf oder Kren € 1,30
a portion tomato ketchup, mustard or horseradish

Portion Preiselbeeren, Mayonnaise C,M € 1,80
a portion cranberry, mayonnaise

...was Resches… / … crusty backed good
Semmel A,C oder Scheibe Brot A,C,G / bread € 1,60

Spezialgebäck A,C / special bread € 2,10



Inklusivpreise

für die Naschkatzerln / for the sweetscats

Kaiserschmarrn A,C,G mit Apfelmus € 6,70
browned omelette with applesauce

...und Süßspeisen nach Saison

... ask vor desserts

...und jetzt no‘ an Kaffee / and coffee
Mocca
kleiner / espresso € 2,60
großer / double € 3,80

Brauner G
kleiner / espresso with coffee creamer € 2,60
großer / double espresso € 3,80

Melange G / espresso with hot milk € 3,20

Häferlkaffee G / white coffee € 3,90

heiße Schokolade G / hot chocolate € 3,70

...oder an Tee?! / ...or a cup of tea
Russischer Tee / black tea € 3,90

Früchtetee / fruit tea € 3,90

Tee mit Zitrone oder Milch G € 4,10
black tea with lemon or milk



Inklusivpreise

Alkoholfrei / non alcoholic drinks
Apfelsaft oder Orangensaft 1/4l € 2,80
applejuice or orangejuice

Marillennektar 0,20l Fl. / btl. € 3,40
apricot nectar

Coca Cola oder Coca Cola Zero 0,33l Fl. / btl. € 3,40

Almdudler / austrian herb lemonade 0,33l Fl. / btl. € 3,40

Himbeerkracherl 0,33l Fl. / btl. € 3,40
fizzy drink with the taste raspberry

was spritziges für zwischendurch
Römerquelle sparkling oder natur 0,33l Fl. / btl. € 3,10
mineralwater sparkling or still

Römmerquelle sparkling 1l Fl. / btl. € 5,90
mineralwater sparkling

Soda 1/4l € 1,60

Soda-Zitrone 1/4l € 2,10

was b‘sonderes / a special offer
Schwarzer Ribisel-Saft / black currant elder juice 1/4l € 3,10

aus Bauernhand / from farmershand
Apfelsaft / appeljuice
naturtrüb / cloudy 1/4l € 3,10
naturtrüb g‘spritzt / cloudy with sparkling water mixed 1/4l € 2,40

Jugendgetränk / teenager drink
Leitungswasser / water 1/8l € 0,30



Inklusivpreise

aus Hopfen und Malz, Gott erhalz
out of hop and malt, god retained

frisch vom Fassl / draugt beer

Zwettler Pils Classic A,O / lager

Zwettler Zwickl A,O / unfiltered beer

Edelweiß Naturtrüb A,O / unfiltered beer

 Pfiff / small 0,21l € 2,50
 Seidel / regular 0,33l € 3,30
 Krügerl / big 0,51l € 4,20

aus dem Flascherl / from the bottle

Wieselburger Gold A,O / lager 0,5l / btl. € 4,20

Zwettler Luftikus A,O / lager alcohol free 0,5l / btl. € 4,20

Zwettler Dunkles A,O / double malt beer 0,5l / btl. € 4,20

Zwettler Radler Citrus naturtrüb A,O 0,5l / btl. € 4,20
unfiltered beer shandy

a Schnapserl? / a schnaps
Birnenbrand / pear brandy 2cl € 2,90

Marillenbrand / apricot brandy 2cl € 2,90

Obstler / fruit schnaps 2cl € 2,90

Eristoff Vodka 2cl € 2,90

Inländer Rum / local rum 2cl € 2,90

Campari 2cl € 2,90

Fernet Branca 2cl € 2,90

Jägermeister 2cl € 2,90



Inklusivpreise

a g‘sunder Bauernmost
a healthy farmer cider
herber Most O / drying cider 1/4l € 3,10

Most g‘spritzt O / dryer cider mixed with sparkling water 1/4l € 2,40

Schnitt O / dryer cider mixed with cloudy apple juice 1/4l € 3,10

im Wein da liegt die Wahrheit
in wine you find the truth

aus dem Flascherl / from the bottle

Grüner Veltliner O / white wine 1/8l € 2,10
aus dem Haus Schönauer in Pillersdorf 1/4l € 4,20

weißer G‘spritzer O / white wine with sparkling water 1/4l € 2,90

aus‘m Liter / from the 1 liter bottle

Blauer Portugieser O / red wine 1/8l € 2,10
aus dem Haus Schönauer in Pillersdorf 1/4l € 4,20

roter G‘spritzer O / red wine with sparkling water 1/4l € 2,90



Inklusivpreise

Offene Weiße
open white wines from the wine bottle (0,75l)

Gelber Muskateller Göttweiger Berg O 1/8 € 3,40 Bouteille € 20,40
muscatel

Weingut MÜLLER, Krustetten / winemaker MÜLLER
Der Göttweiger Berg bietet mit der Mischung Löss und kalkhaltigem 
Verwitterungsgestein ideale Voraussetzungen für aromatische Weine.
Diese prägen die traubige Frucht des Gelben Muskatellers und
verleihen ihm eine zarte Holunder-Zitrusnote!

Frizzante O 1/8 € 3,50 Bouteille € 21,00

Weingut SCHÖNAU, Pillersdorf, NÖ / winemaker SCHÖNAU
Typischer, fein fruchtiger Wein, verkörpert die Merkmale der Region.

Chardonnay O 1/8 € 3,50 Bouteille € 21,00

Weingut MARKOWITSCH, Göttlesbrunn / winemaker MARKOWITSCH
Grüngelb, intensiver Duft nach tropischen Früchten und Zimt.
Sehr fisch und lebendig am Gaumen mit sehr aromatischen Abgang.

Gemischter Satz DAC O 1/8 € 3,50 Bouteille € 21,00
Viennese mixed grape blend; different grapevines growing in the same vineyard

Weingut MAYER, am Pfarrplatz / winemaker MAYER
Der Gemischte Satz ist so wienerisch wie das Riesenrad oder Schloss
Schönbrunn. Das Zusammenspiel verschiedener Sorten, die
gemeinsam in einem Weingarten ausgepflanzt sind, ist das Geheimnis
dieser Wiener Spezialität. Diese Tradition in Verbindung mit
moderner Kellerwirtschaft ergibt einen duftig frischen und elegant
lebendigen Wein von feinster Struktur. Ein echter Wiener eben!

Grüner Veltliner Klassik O 1/8 € 3,50 Bouteille € 21,00
Austria´s favourite

Weingut Leth, Fels am Wagram
winemaker Leth
Frischer, fruchtiger sortentypischer Veltliner.



Inklusivpreise

Offene Rot
open red wines from the wine bottle (0,75l)

Cuvee Debüt O 1/8 € 3,60 Bouteille € 21,60

Weingut Michael Auer, Höflein / winemaker Michael Auer
Strahlendes Kirschrot, Kirsche und Schokolade stehen im Vordergrund,
feine Gewürzanklänge, Jugendlicher aber eleganter Abgang.

Rhett Butler O 1/8 € 3,60 Bouteille € 21,60

Weingut GARTNER / winemaker GARTNER
Diese Cuvee aus Zweigelt, Cabernet Sauvignon und Merlot besticht
durch seine dunkelrote Farbe und seine dichtes Buquet das an dunkle
Früchte und Bitterschokolade erinnert.

Carnuntum Cuvée O 1/8 € 3,50 Bouteille € 21,00

Weingut Gerhard MARKOWITSCH, Göttlesbrunn
winemaker Gerhard MARKOWITSCH
Rubinrot mit violettem Rand; im Duft erinnernd an Weichseln und
Gewürzen, weich und elegant am Gaumen. Cuvée aus Zweigelt und
Pinot Noir.



Inklusivpreise

jetzt trink ma no a Flascherl* Wein... * Bouteille 0,75l

Weißwein
Grüner Veltliner Ried Lamm 2014 O Bouteille € 42,00

Weingut SCHLOSS GOBELSBURG, Langelois
Leichte Hangneigung nach Süden ausgerichtet und gut durchlüftet wachsen
Trauben für einen Wein, der in Doppelfuder Eichnfässern des Manhartsberg
zu einer kraftvollen und zugleich elelganten Persönlichkeit reifen.

Riesling Pfaffenberg 2013 O Bouteille € 39,00

Weingut SALOMON UNDHOF, Stein a. d. Donau
Die Lage Pfaffenberg in Stein ist eine südlich ausgerichtete steile Terrassenlage
nahe der Donau. Die Verwitterungsböden bestehen aus Gneis und Granit.

Rotwein
Rosso e Nero 2012 O Bouteille € 42,50
Weingut PÖCKL, Mönchhof
Diese Cuvee erinnert an Kischen und Brombeerkonfit, die mit einer zarten
Würze unterlegt ist.

Ried Hallebühl 2004 O Bouteille € 85,00
Weingut Josef UMATHUM, Frauenkirchen
Der mineralreiche, eisenhaltige Boden der Lage Ried Hallebühl bringt sehr
elegante, würzige Weine mit charakteristischer Note.

„Vom Haideboden“ 2010 O Bouteille € 45,80
Weingut Josef UMATHUM, Frauenkirchen
Tief dunkler extraktreicher Wein, vielschichtige Duftaromen, fein würziger
Geschmack nach überreifen Kirschen und Schoko, weich und geschmeidig am
Gaumen - lang anhaltend, ein tiefgründiger, erdiger, dabei aber feiner Wein.

Bienenfresser 2014 O Bouteille € 32,90
Weingut Fam PITTNAUER, Göttlesbrunn
Durch die kompromisslose Arbeit und die schonende Verarbeitung im Weinkeller,
entstand dieser vollmundige Zweigelt. Der Wein reift 12 Monate im Barriques.

Amarok 2012 O Bouteille € 39,90
Weingut ARTNER, Großhöflein
Cuvee aus Zweigelt, Shiraz, Merlot und Cabernet Sauvignon. Dunkles Rubin-
granat mit violettem Rand, in der Nase Brommbeeren und scharze Oliven, sehr
ausladende Frucht, vielschichtigund mineralisch am Gaumen mit sehrviel Zug
und schöner Fruchtsüße, Dörraromen von intensiv reifen Beeren. Langer Abgang


